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,Miliény lidi touzi po nesmrtelnosti, a pfitom ne- .Kazda vesela laska je smutna, nebot laska je
védi, co maji délat, kdyz v nedéli odpoledne pr§i.“ jako cely svét - je sice horka, ale sladce chutna.”
Susan Ertz Jaroslav Seifert

Uvodni slovo

Vazeni spoluobcané,

prace na obnové vodovodniho radu jsou u konce. Rad bych Vam V3em podékoval za trpélivost
a vstficnost pfi omezenich, které ji provazely. Vérim, Ze nam novy vodovodni rad bude slouzit
nejméné tak dlouhou dobu jako ten ptvodni. Nyni kdyby doslo k poruse na vodovodnim vedeni,
nebude se muset zavirat cely vodovodni rozvod, ale jen prislusna ulice kde dojde k poruse.
A protoZe jsou to posledni letosni zpravicky, dovolte mi, abych Vam VSem popral prijemné
vanocni svatky, proZité ve zdravi, klidu a pohodé. Do nového roku Vam preji jen to nejlepsi.

Vas starosta Vaclav Ginzl.
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V sobotu 16. zafi 2017 jsme opét vyjeli na za-
jezd s nasi zahradkarskou organizaci, tentokrate
jiz potreti a to na Zahradu Cech do Litomeéric.
Seslo se nas 18, to je tak akorat na plny mensi
autobus. Pocasi nam celkem pralo a tak v dobré
naladé a pohodé jsme mohli na¢erpat nové infor-
mace v oblasti zahradkareni. Prosli jsme si celé
vystavisté, zhlédli spoustu vystavenych exponatl
a nakoupili si i néco domu. Cesta probéhla hladce
diky fidi¢i z kokofinského SOKu a domu jsme se
rozchazeli s myslenkou, kam pojedeme pristé.
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Za ZO CZS Brezovice predseda Oleg Mihalin.
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Podzimni vystava

30 zari a 1 fijna mifily,davy” navstévniku na sal
v Brezovicich, kde probihala tradi¢ni podzimni
vystava. | letos jste mohli zhlédnout vypéstky
péstitell z Brezovic a okoli a nakoupit fadu véci
od osvédcenych prodejcu. Centralnim bodem byly
tentokrat kaktusy a chilli papriky od pana Horaka
z Horek nad Jizerou. Obdiv navstévniku si tradi¢né
zaslouzily kvétinové vazby z Tomsova zahradnic-
tvi. Z kraje salu probihal prodej vybornych zakusku
od pani Krouské a kolacu z Bélé pod Bezdézem.
Jablicek se letos seSlo zatim nejméné za celou
dobu (28 let) poradani vystav. Ze vSech 27 jablicek
dodanych do soutéZe se na prvnim misté umistilo
jablko pani Aleny Stujové z Brezovic. Druhé misto
s odridou Bohemia obsadila pani Véra Marsikova.
Na tretim misté byla ke svému prekvapeni opét
pani Alena Stujova. VSichni péstitelé byli odmeénéni
kosikem na ¢esani ovoce a pamétnim diplomem.
Bohuzel velkym nedostatkem je, Ze nam v obci
nebo v okoli chybi nékdo, kdo by se vyznal v odru-
dach jablek. Prosté Ti stafi zahradkari stale schazi.
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V soutéZi o nejlepsi zakusek se seslo 10 sou-
téZnich zakusku. Komise ve sloZzeni Mgr. Zdenék
Sourek, pani Jifina Ritova a pani Eva Havelkova
meéla co délat aby vybrala ten nejlepsi. Po du-
kladném ochutnani a poradé byly vyhodnoceny ftfi
vitézné zakusky. (recepty najdete nize). Na prvnim
misté s Petardovymi fezy se umistila pani Ruzena
Volakova, s Kvétinovou Pavlovou obsadila druhé
misto pani Eva Ginzlova a na misté tretim s Ka-
ramelovym vétrnikem na plechu se umistila pani
Eva Sediva. V soutézi fotografii,Nase zahradka"
se na prvnim misté umistila Eva Ginzlova (re-
spektive Materska skola z Brezinky), na druhém

a tretim misté Erika Martinkova. Do soutéze bylo
prihlaseno 6 fotografii.

Vsem, ktefi se podileli na pripravé vystavy a po-
mohli s jeji realizaci moc dékujeme. Podékovat
se slusi i sponzorim panu senatoru Jermarovi,
ktery uz nékolik let zastituje vystavu svym jme-
nem. Dale druzstvu Ekover. Zahradnictvi Dahlia
a ruzovym Skolkam manzelu Pelcovych za kvéty
na vystavu. Velky dik pafi i Tomsovu rodinnému
zahradnictvi z Cisté, Mgr. Zderiku Sourkovi a pani
Jané Cisarové.

Vitézné recepty z vystavy
Petardlv dezert:
Suroviny
Tésto: 6 Zloutkd, 6 IZic cukru moucky, 6 IZic oleje,
6lzic polohrubé mouky, 3 Izice kakaa, 1 kypfici
prasek, snih z 6 bilka-
Krém:1 | mléka, 200g
cukru krystalu, 13 Izic
hladké mouky, 2509 |
masla, rum podle chuti,
2 Slehacky v prasku'
Na ozdobu: kakao,
strouhana ¢okolada




Priprava: Uslehame zloutky s mouckovym
cukrem a olejem. Zbylé bilky nechame na snih.
Do smési pfidame polohrubou mouku se smicha-
nym kakaem a kypricim praskem. Zatim uslehame
tuhy snih z bilku a lehce ho vmichame do tésta.

Tésto nalijeme na vysoky plech a dame do pre-
dehraté trouby. Pomalu upeceme.

Uvarime si krém z mléka, cukru a hladké mouky.
Smés musi byt velmi tuha. Nechame vychladnout.

Ve Slehaci rozs§lehame maslo s rumem a postup-
né pfidavame vychladly mléény krém. Slehame
a podle chuti jesté muzeme pridat trochu cukru
a rumu. Hotovy krém dukladné rozetfeme na upe-
¢eny a zchladly piskot.

Uslehame Slehacky a potfeme jimi krém. Ho-
tovy dezert ozdobime kakaem nebo strouhanou
cokoladou.

Kvétinova Pavlova

4 bilky, 1 Izice jablecného octa, Spetka soli,
100g krystalového cukru, 100g mouckového cuk-
ru, 1 Izice kukuricného skrobu, 500 ml smetany
ke Slehani.

500 g Cerstvych jahod, svazek maty, hrst ruzo-
vych kvétu podle dostupnosti

1/.0ddélte bilky od Zloutku a nechte je alespon
hodinu stat v teple, aby ziskaly pokojovou teplotu.
Pak je vyslehejte s octem a Spetkou soli dotuha.
Prisypejte krystalovy cukr a Slehejte, dokud snih
nebude hladky a na metlicce se nebudou tvorit
dlouhé $picky

2/.Kukuri¢ny Skrob promichejte s mouckovym
cukrem a opatrné pfimichejte do snéhu. Smési
naplnite cukrarsky sacek a na plech vylozeny pe-
cicim papirem nastrikejte velké kolo. Na néj pak
nanasejte dalsi vrstvy tak, aby vznikl zvySeny, leh-
ce zvinény okraj s ozdobnymi Spickami. Dort se tak
bude dobre pl-
nit a zaroven
pékné vypadat.
Vlozte do trou-
by predehrate
na 130 ° a pec-
te30 minut. Pak
stahnéte teplotu
na 90° C a jesté
hodinu dosuste.
Povrch tésta by
meél zruzovét, vnitiek pritom zustane vliacny. Pred
podavanim uslehejte smetanu, omyté jahody
nakrajejte na kousky a listky maty nasekejte na-
drobno. V misce smichejte jahody s matou. Dort
naplite Slehackou, naaranzujte jahody s matou
a ozdobte okvétnimi platky ruzi.

Karamelovy vétrnik na plech
tésto: 750 ml vody, Spetka soli, 150 g masla, 80
g sadla, 230 g hladké mouky, 8 vajicek
krém: 2 sacky karamelového pudinku, 2 IZice
mouckového cukru, 750 ml miéka, 250 g masla
Slehacka: 250 ml Slehacky, ztuzovac Slehacky
karamel:180 cukru krupice, 150 ml. smetany
ke slehani, 80 g masla

Postup:
Ve vétsim kas-
trolu prived-
te na plotné/
k varu osolenou |
vodu a nechte §
v ni rozpustit
maslo se sad-
lem. Do vrouci
tekutiny prisyp- '
te mouku, ohen stahnéte a rychle vse vymichejte,
dokud se neprestane lepit na varecku. Zaroven se
na dné zacne tvorit bily povlak. Hmotu nechte vy-
chladnout - musi se michat. Do vlazné hmoty pak
vmichejte vejce jedno po druhém. Hladké tésto
rozdélte na 2 velké plechy s listem papiru (vyma-
Zzeme Herou a vysypeme strouhankou) rozetrete
a vlozte do trouby, vyhraté na 200°C, kterou jste
zvIhcili viozenym kastrulkem s vrouci vodou. Platy
pecte 30 — 50 minut dozlatova a prvnich 15 minut
troubu neotvirejte.

Karamelovy maslovy krém: Puding promichej-
te s mouckovym cukrem, prilijte miéko a pudink
za stalého michani svarte a provarte. Zchladly
pod folii (nevytvori Skraloup) zaslehejte do masla
vypracovaného slehacem do béla.

lehacka: smetanu vyslehame se ztuzovacem.

Jeden ze zchladlych a papiru zbavenych platu
obratte a rozetfete na néj rovhomérné silnou vrst-
vu karamelového krému a opatrné na néj naneste
Slehacku. VSe nakonec priklopte druhym pecenym
platem. Jeho efektné zvrasnény povrh, pretrete
karamelovou polevou.

Karamelova poleva:

Na polevu rozehrejte na panvi krupicovy cukr,
a jakmile za¢ne hnédnout a karamelizovat vmi-
chejte do néj horkou smetanu a pak maslo. Ohen
stahnéte a karamel vymichejte varfeckou dohladka.
Rozetfit muzete na povrch moucniku i $tétcem,
zUstane porad vlacny.

’ L]

Stolni tenis

Od konce zari zacala regionalni soutéz ve stol-
nim tenisu. TJ Bfezovice pfihlasila do soutézi 3
tymy. A je velmi dulezité, Zze hraji i mladi hraci coz
je pro budoucnost stolniho tenisu v Bfezovicich
velmi dulezité. A proto Vas zvu — pfijdte se podivat
na obecni sal na dobré vykony hracu, ale i emo-
ce, chvile sportovniho Stésti i zklamani, takovy je
prosté sport.

V.Ginzl

hod v r oV 4
Ctvrtecni cviceni

Pfipominame pravidelna ¢tvrtecni cviceni s cvi-
Citelkou Vladkou Paulusovou. Cvici se od 17:30
do 18:30, kdy cvici rodice s détmi do Sesti let.
Vstupné 20,— K¢ s sebou sportovni obuv a ob-
le€eni. Od 18:30 do 19:30 cvi€i Zeny a divky.
Vstupné 30,— K¢, sebou sportovni obleceni a obuy,
podlozku, piti.

VSechny cvitebni pomucky vam budou zapujceny.



TFA Vaclava Cinkla

Sobotni rano 30. 9. 2017 v Katusicich na na-
meésti nastalo rojeni muzi a Zen v hasi¢skych
uniformach. Uderem devaté ranni zacala soutéz
hasi¢skeho sportu TFA (Toughest Firefighter
Alive — nejtvrdSi hasic preziva). Nase SDH repre-
zentovalo pét zastupcu, jmenovité Jifi Sucharda,
Martin Pitar ml., Antonin Hokuf, FrantiSek Hokuf
a Daniel Celeda.

Pro pripomenuti tady je vycet disciplin, které
soutézici museli zdolat:

- roztazeni 4 B;

- smotani 1 B;

- vytazeni 20 kg zavazi do vysky 3 m;

- hammerbox: 60 x uder 10kg palici;

- slalom se dvéma 20kg barely;

- smotani 1 B;

- odtazeni 90 kg figuriny.

Vysledky pro nas byly velice uspokojivé. Z cel-
kového poctu 21 soutézicich obsadil 15. misto
F. Hokuf s ¢asem 6:32:22, 9. misto M. Pitar ml.
s ¢asem 5:05:41, 6. misto D. Celeda s éasem
3:52:34, 5. misto J. Sucharda s ¢asem 3:51:13,
3.misto A.Hokuf s Casem 3:41:2

Zacina se stavat tradici, Ze nejstarsi ucastnik
téchto novodobych gladiatorskych her byl taktéz
z fad brezovického SDH.

Jesté jednou gratuluji a pristi rok opét na pod-
zimnim kolbisti v Katusicich.

MJH
L4
Secrial

Prinasime Vam popis soudniho okresu Bélského,
tak jak jej vydal svym nakladem pan Josef Lukavec
z Katusic za ¢asl nasich pradédlu a prababicek
za dob Rakouska Uherska. Mnohé véci se zménily,
mnohé zUstaly stejné, Zmeénila se politicka situace,
zfizeni, okresy ale co zustava to je pfiroda a lidé.
Jizni polovice a obziva lidu.

Jizni Cast okresu je velmi Urodna a obyvatelstvo
tu vcelku zamozné. Prace odménuje se ziskem.
Péstuje se hlavné cukrovka, fepka, jeCmen, psSe-
nice, zito, oves, brambory. Z picnin jetel, vojtéska,
smésky, kukufice. Hlavni plodinou je cukrovka,
je€men a fepka, jakozto plodiny obchodné pru-
myslové. kromé téchto i jiné se péstuji. U Cisté
a jinde se velmi pékné len se dari, u Lobce chmel
zelenac se péstuje. Ve Vratné zabyva se statkar
V. Jira péstovanim repného semene v rozmeérech
dosti rozsahlych.

Chov zvirectva

Ruku v ruce s timto hospodarstvim kraci velmi
vyvinuty chov hospodarského zvirectva, kterému
se vénuje velika péce. Z hovéziho plemene zavadi
se hlavné plemeno bernsko-hanacké, jmenovité
ve velkych statcich, kteréZto plemeno dobfe na Zir
i na uzitek se hodi. Kde je nedostatek pice, tam
chovaji skot slabsi, mensi. Chov koni se nepéstu-
je. Zato chov veprového dobytka je velmi rozsahly

a stale ho pribyva. Ovce drzi jen velkostatky. Dru-
bez je velmi rozsirena, hlavné husy, kachny, slepi-
ce. Chudina chova kozy a kraliky. Trzni podminky
jsou chovu zvifectva velmi pfiznivy.

Jarni prace pocina se v lesich za¢atkem unora,
v poli zacatkem dubna. Repky sklizeji se kolem
sv. Petra a Pavla, Zita kolem sv. Anny.

Luka - lesy

Luk je malo, hlavné v udolich potoku. Lesy €ini
33,2% veskeré pudy, tj. asi 79 km ctverecnych.
Stromy v lesich kaceji se obycejné v 80 letech.
Nejvice drivi se spali (70%), zbytku uzije se k fe-
meslu a na stavby (30%) na 1 ha (3 %2 korce)
priroste rocné asi 2 m2 drivi.

Vynos pudy

Dnesni hospodar pracuje velmi dumysiné pomoci
stroju. Vedle mrvy chlévské ke zvySeni vynosu
pudy hnoji velkou mérou umélymi hnojivy. Také
kompostuje. Prumérny hruby vynos 1 ha pozem-
ku v pudach dobrych ¢ini asi 510 K, vydani 380
K, Cisty zisk €ini130 K. Nejvice pozemku zabiraji
statky od 15-30 ha, jichz je v okrese 206. Zajimave
je porovnani statkl od 30 -60 ha. Kdezto Bélsko
jich ma 114, Turnovsko pouze 16, Hradistsko 18,
Sobotecko 14, Boleslavsko 219, Mélnicko 168.
Velkostatky jsou vétsinou pronajaty a vzdy v celku.
Selské usedlosti pronajimaiji se zfidka v celku, spise
na parcely. Cena pachtovni za 1 ha ¢ini okrouhle
140 az 175 K v pudach dobrych. Primérné hos-
podari rolnik na usedlosti 25 — 30 let. Prevaha
hospodarska naseho okresu je ziejma.

Pokracovani pristé. ..

Stribrné vanoce

Miloslava Mést'akova

Chladnou barvu miva snih i led,
na strani tipyti se krystaly,
prosinec na bilém koni zase slét,
Vanoce svétlem vzpominek zaplaly.
Jen dotyk razové v jemném ladéni
a stromecek v stribmém kabatku,
svétla svicek ¢as ledovy proméni
alespori na chvili — na zimni pohadku.
Ozdobné koralky lesklé z perleti,
dekorace ve stribrném tonu,
strom jak nevésta krasny je vzapéti,
odkudsi zdali slySi$ hlas zvond.
Za oknem hvizda diva metelice,

v pokoji jedlicka, vzneSenost sama,
postiibfené retézy, postribfené svice,
venku sané leti do neznama.
Prostreny stul, détské sny blahoveé,
stromecek v trepeni jako v zavéji,
teplem nam dychas, drahy domove,
a Vanoce? Do stribra nas ustroji.
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